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LA SELVA,
TERRITORIO PARA
LA EXCELENCIA
ALIMENTARIA

Situada en el corazon de la Cataluha Vieja, la
comarca de la Selva ha sido siempre un territorio
ligado a la gastronomia y al buen comer.

De generacion en generacion, recetas centenarias
arraigadas en la cocina tradicional catalana se han
ido transmitiendo, hasta el punto de convertirlas en
auténticos tesoros para todos los paladares.

Hoy en dia, en todos los pueblos de la comarca podemos encontrar
comercios y restaurantes, algunos historicos y otros mas modernos,
que representan una buena oportunidad para conocer este rico
patrimonio gastronémico y redescubrir la Selva como un territorio
que apuesta por la excelencia alimentaria.

Pero por encima de todo, la gran calidad de la carne ha sido un
elemento diferenciador de esta gastronomia selvatana, con muchas
carnicerias que gozan de un prestigio mas alla del ambito estric-
tamente local.

La mayoria de ellas trabajan todavia
con carnes que provienen de ganado
propio o que adquieren a ganaderos
del mismo municipio, por lo que su
procedencia es totalmente conocida y,
por tanto, sindnimo de un producto de
calidad y que ha seguido un proceso
totalmente natural.

De entre todos estos productos y espe-
cialidades charcuteras destaca, por en-
cima de todo, la butifarra. Ligada en ;
forma de anillo o bien con las diversas
variedades de paltruc, nuestros car-
niceros han ido forjando un patrimonio
gastronémico que los habitantes de la
Selva conservamos con orgullo y que
ahora 0s Invitamos a conocer
saborear.
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Federacié de Comerg
de la Selva

Més de 600 establiments
al teu servei, més de 60.000 m2
d’oferta comercial

La ruta de la

BOTIFARRA

de la Selva

www.fcs.cat www.facebook.com/FCSelva

Amb la col-laboracié de:

A Generalitat

Consell Comarca
‘ L de Catalunya

" de la Selva

iy

«@» Diputaci Federacié de Comerg
Nvf e Girona

de la Selva

q COMARCADE AIGUA
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LA SELVA,
TERRITORI PER
A L'EXCEL-LENCIA

ALIMENTARIA

Situada al cor de la Catalunya Vella, la comarca
de la Selva ha estat sempre un territori lligat a la
gastronomia i al bon menjar.

De generaci6 en generacio, receptes centenaries
arrelades a la cuina tradicional catalana s’han
anat transmetent, fins al punt de convertir-les en
auténtics tresors per a tots els paladars.

Avui en dia, a tots els pobles de la comarca podem trobar-hi
comercos i restaurants, alguns historics i altres més moderns,
que representen una bona oportunitat per coneéixer aquest ric
patrimoni gastronomic i redescobrir la Selva com un territori que
aposta per I'excel-léncia alimentaria.

Perd per sobre de tot, la gran qualitat de la carn ha estat un
element diferenciador d’aquesta gastronomia selvatana, amb
moltes carnisseries que gaudeixen d’un prestigi més enlla de
I’ambit estrictament local.

La majoria d’elles treballen encara
amb carns que provenen de bestiar
propi o que adquireixen a ramaders
del mateix municipi, de manera que
la seva procedéncia és totalment
coneguda i, per tant, sinonim d’'un
producte de qualitat i que ha seguit
un proceés totalment natural.

D’entre tots aquests productes i
especialitats xarcuteres destaca,
per sobre de tot, la botifarra. Lligada
en forma d’anell o bé amb les
diverses varietats de paltrucs, els
nostres carnissers han anat forjant
un patrimoni gastronomic que els
selvatans conservem amb orgull i
que ara us convidem a coneixer i
assaborir.




Santa Coloma de Farners

Angles

CONDIS Autoservei

C/ Pare Lluis Rodés, 34
SANTA COLOMA DE FARNERS
Tel. 972 840 272

Carnisseria Bon Tall
C/ Triassa, 12 - ANGLES - Tel. 972 421 060

Especialitats en botifarra fresca: picant, dolca,
ibérica, d’espinacs, bolets i altres.
Especialitzats en tot tipus de botifarres: vermella per

Especialidades en butifarra fresca: picante, dulce, coure, dolca, de foie i de porc duroc.

ibérica, de espinacas, setas y otras.

Caldes de
Malavella

Especializados en todo tipo de butifarras: roja para cocer,
dulce, de foie y de cerdo duroc.

Carnisseria Manel
Grup laPau, 41 - ANGLES - Tel. 972 420 757

Elaborem més de 29 varietats de botifarres per
oferir-vos la millor qualitat al gust de cadascu.

Elaboramos mas de 29 variedades de butifarras para
ofrecerles la mejor calidad al gusto de cada uno.

© Sant Hilari Sacalm

Carnisseria Can Barnet
C/ Dr. Morales, 1

SANT HILARI SACALM

Tel. 972 868 747

Especialitzats en botifarra crua, botifarra d’ou, botifarra
negra i botifarra de calgots.

Especializados en butifarra roja, butifarra de huevo y
butifarra negra i butifarra de calgots.

Cansaladeria Homs
C/ Joan Serras, 3
SANT HILARI SACALM

Tel. 972 868 292
Especialitat en llonganisses i diferents varietats de
botifarres : crua, negra, d’ou i botifarra de parracs.

Especialidad en longanizas y diferentes variedades de
butifarras : roja, negra, de huevo y butifarra de parracs.

@ Arbucies

La Taverna Cansaladeria
C/ Camprodon, 6

ARBUCIES

Tel. 972 860 019

Especialitats: Tot tipus de botifarres elaborades de
forma artesanal.

Especialidades: Todo tipo de butifarras elaboradas de
forma artesanal.
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Carniques Reixach
Placa Doctor Rovira, 7 - BREDA
Tel. 972 870 009

Especialitzats en gran varietat de botifarres, embotits i
carns fresques.

Especializados en gran variedad de butifarras, embutidos
y carnes frescas.

Costa Brava
Palafolls

O Sils

Carns i embotits Chus
Ctra. Santa Coloma, 4
SILS

Tel. 626 059 617

Especialitats en botifarres variades i tot
tipus d’embotits artesans.

Especialidades en butifarras variadas y
todo tipo de embutidos artesanos.

Carns Anna Garcia
C/ Santa Maria, 3
CALDES DE MALAVELLA
Tel. 972 470 164

Especialitats en botifarres
variades i tot tipus d’embotits
artesans.

Especialidades en butifarras
variadas y todo tipo de
embutidos artesanos.

Vidreres @

Carnisseria Batllosera
C/ Catalunya, 12 - VIDRERES
Tel. 972 850 180

Especialitats de botifarrons variats: de bolets,
d’escalivada, amb roquefort, d’alls tendres,...

Especialidades de butifarras variadas: de setas, de
escalivada, con roquefort, de ajos tiernos,...

Carnisseria Colls-Salip
C/ Costa Brava, 171 - VIDRERES
Tel. 972 850 188

Especialitats: botifarres i embotits cuits i curats
d'elaboracioé propia dels porcs criats a la nostra granja
Can Mical6

Especialidades: butifarras y embutidos cocidos y
curados de elaboracion propia de los cerdos criados en
nuestra granja de Can Micalo.

Carnisseria Ginesta
C/ Catalunya, 20 - VIDRERES
Tel. 972 850 064

Especialitzats en |'elaboracio de tota mena d'embotits
artesans crus, cuits i curats.

Especializados en la elaboracion de todo tipo de
embutidos artesanos crudos, cocidos y curados.

Carnisseria Garriga
C/ Pau Casals, 2 - VIDRERES
Tel. 972 850 104

Especialitats en botifarres variades i tot tipus d’embotits
artesans.

Especialidades en butifarras variadas y todo tipo de
embutidos artesanos.
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